COMUNE  DI  PESCOPAGANO

PROVINCIA DI POTENZA

*************

BANDO DI GARA mediante PROCEDURA APERTA 

 
PER L'AFFIDAMENTO DEL “SERVIZIO DI FORNITURA E 
SOMMINISTRAZIONE DI PASTI AGLI ALUNNI DELLA SCUOLA MATERNA 
ED ELEMENTARE” NEL TRIENNIO SCOLASTICO 2008/2009 – 2009/2010 - 
2010/2011.    -   
Codice CIG: 0209358FAB
1. STAZIONE APPALTANTE:

COMUNE DI PESCOPAGANO,  Piazza della Vittoria - tel. 0976/500215 - fax 0976 /5636. 

Indirizzo sito informatico : www.pescopaganonet.it 

2. OGGETTO DELL'APPALTO:

L'appalto ha per oggetto l'affidamento del servizio di refezione scolastica per gli alunni ed il personale docente e non docente preposto alla vigilanza ed assistenza degli alunni della scuola Materna ed Elementare di questo Comune.

3. NATURA DELL'APPALTO:

Appalto di fornitura da esperirsi mediante procedura aperta ai sensi dell'art. 55 e 124 del D.Lgs n.163/2006.

4. TIPOLOGIA DEL SERVIZIO:

Categoria 17  -   CPV 55523100-3   Allegato IIB
5. IMPORTO DEL SERVIZIO A BASE D'ASTA:

Il prezzo a base d'asta di ogni pasto, considerato unitariamente, è stabilito in €  3,50 (Euro tre/50), escluso l'onere IVA come per legge.

Il numero dei pasti da somministrare nell'arco di un anno scolastico ammonta presumibilmente a 12.800, numero determinato solo in via indicativa potendo anche aumentare o diminuire senza che questo comporti variazioni del prezzo del pasto stesso.

Il costo  del servizio annuo ammonta presumibilmente ad €  44.800,00 (Euro quarantaquattromilaottocento/00) oltre l'onere IVA.

L'importo complessivo presunto dell'appalto per l'intero periodo di affidamento è fissato in €  134.400,00 (Euro centotrentaquattromilaquattrocento/00) oltre l'onere IVA.

6. DURATA DELL'APPALTO:

L'appalto si riferisce agli anni scolastici 2008/2009 – 2009/2010 – 2010/2011. 

7. LUOGO DI ESECUZIONE DEL SERVIZIO:

Il servizio dovrà essere svolto presso l'istituto Comprensivo “G. Deledda”, via E. Gianturco, di questo Comune.

8. MODALITA' DI ESECUZIONE:

L'appaltatore dovrà svolgere il servizio per il periodo presumibile compreso fra il 1 ottobre ed il 31 maggio di ciascun anno scolastico, con i propri capitali, mezzi, personale, attrezzature e  macchine. I pasti devono soddisfare per qualità e quantità e prescrizioni la tabella dietetica vistata e predisposta dall’ASL. N. 01 di Venosa, e allegata al capitolato speciale d’appalto.

Sono a  carico dell’appaltatore i generi alimentari occorrenti, nonché tutti i materiali necessari, quali :  posate, bicchieri, piatti, tovaglie, tovaglioli (tutti di carta usa e getta), brocche per l’acqua, detergenti, deodoranti, disinfettanti, ed ogni altro materiale indispensabile, quali scope, strofinacci.


E' a carico dell'Ente la spesa per l'energizzazione dei locali, con esclusione del gas. 


Il servizio, di cui al presente bando, comprende:


- La fornitura di pasti in numero pari alla presenza dei fruitori del servizio;


- La pulizia accurata dei locali refettori e cucina;


- La raccolta di tutte le materie di rifiuto e delle immondizie ed il loro conferimento nei 
relativi cassonetti del servizio N.U.

9. CAUZIONE E GARANZIE RICHIESTE:

Cauzione provvisoria di €  2.688,00 (Euro duemilaseicentoottantotto/00) pari al 2% dell'importo complessivo dell'appalto, da costituirsi secondo le modalità previste dall'art. 75 del D.Lgs n. 163/2006;

Cauzione definitiva da costituirsi secondo le modalità e nella percentuale previste dall'art. 113 del D.Lgs n. 163/2006.

10. MODALITA' DI PAGAMENTO:

L'importo da corrispondere all'impresa per il servizio eseguito sarà pagato entro il termine di 60 giorni dalla presentazione di regolare fattura e successivamente all'attestazione di regolarità e conferma dello svolgimento del servizio da parte del responsabile.

11. REQUISITI DI ORDINE GENERALE:

Sono ammessi a partecipare alla gara i soggetti di cui all'art. 34 del D.Lgs 163/2006 che alla data del presente bando ed alla data di presentazione dell'offerta, siano in possesso dei requisiti giuridici di ordine morale e di ordine professionale di cui all'art. 38 del D.Lgs n. 163/2006.

E' ammessa la partecipazione di imprese temporaneamente raggruppate o raggruppante, con l'osservanza della disciplina di cui all'art. 37 del D.Lgs n. 163/2006.

12. CAPACITA' ECONOMICA E FINANZIARIA:

Per l'ammissione alla gara il concorrente dovrà:

a)  attestare nell'istanza di gara di aver  realizzato nel corso degli ultimi tre esercizi (2005/2007) un fatturato globale dell'impresa non inferiore ad €  200.000,00, IVA esclusa;

b)  attestare nell'istanza di gara di aver realizzato nel corso degli ultimi tre esercizi (2005/2007) un fatturato specifico nel settore oggetto della gara non inferiore ad               €  135.000,00, IVA esclusa;

 c) presentare idonee referenze bancarie di almeno 2 istituti bancari o intermediari finanziari autorizzati ai sensi del D.Lgs 163/2006.

13.  CAPACITA' TECNICA:

Per l'ammissione alla gara il concorrente dovrà:

a) essere iscritto alla Camera di Commercio, Industria, Artigianato ed Agricoltura per attività idonea in relazione all'oggetto di gara;

b) attestare l'elenco dei principali servizi inerenti l'oggetto dell'appalto effettuati nell'ultimo triennio (2005/2007), con l'indicazione del soggetto destinatario del servizio, la data e l'importo; dallo stesso elenco dovrà risultare l'esecuzione di servizi svolti nel triennio per un importo non inferiore ad €  135.000,00.  

14. RAGGRUPPAMENTO DI IMPRESE:

E' ammessa la partecipazione di imprese temporaneamente raggruppate o raggruppante, con l'osservanza della disciplina di cui all'art. 37 del D.Lgs n. 163/2006.

In ottemperanza all'art. 37 del D.Lgs n. 163/2006, pena l'esclusione dalla gara, nell'istanza di partecipazione dovranno essere specificate le parti di servizio che saranno effettuate da ciascuna impresa che costituisce o costituirà il raggruppamento.

In caso di RTI non ancora costituito, le singole imprese dovranno conferire mandato speciale irrevocabile con rappresentanza ad una di esse qualificata come capogruppo.  

Non è consentito ad una stessa ditta di presentare contemporaneamente offerte in diverse associazioni di imprese, a pena di esclusione di tutte le diverse offerte presentate. 

15. PROCEDURA E CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE:

L'aggiudicazione del servizio sarà effettuata mediante procedura aperta di cui all'art. 55 e 124 del D.Lgs 163/2006, a  favore dell'impresa che avrà presentato l'offerta economicamente più vantaggiosa, ai sensi dell'art. 83 del medesimo decreto, e valutata congrua, tenuto conto della qualità del servizio offerto e del prezzo in base ai seguenti parametri: 

	Elementi di valutazione 
	Punti

	a) Prezzo offerto per ogni singolo pasto
	Fino a 30

	b) Caratteristiche metodologiche e organizzative per l'esecuzione del servizio
	Fino a 50

	c) Interventi e servizi volti al miglioramento delle modalità di erogazione del servizio
	Fino a 20 

	TOTALE
	100


1. Prezzo offerto per ogni singolo pasto:

Il punteggio massimo di punti 30 è attribuito all'offerta con il prezzo più basso, in ragione della percentuale di sconto applicata al prezzo di €  3,50 posto a base d'asta.

Alle altre offerte è attribuito un minor punteggio determinato dall'applicazione della seguente formula:

Prezzo più basso   x 30

  Prezzo offerto     

2. Caratteristiche metodologiche e organizzative per l'esecuzione del servizio:

Saranno prese in considerazione le seguenti voci:

1. Criteri di selezione e di controllo dei fornitori  -   max punti  10

2. Piano organizzativo e di controllo della produzione dei pasti e del servizio di refettorio, con particolare riferimento all'organico, al monte ore giornaliero, alla formazione e professionalità degli addetti, dedicati al controllo e alla produzione e distribuzione dei pasti oggetto dell'appalto  -  max punti 30

3. Referenze della ditta con riferimento a servizi analoghi prestati per privati o Enti pubblici  -  max punti 10

3. Interventi e servizi volti al miglioramento delle modalità di erogazione del servizio:

Saranno prese in considerazione le seguenti voci:

1. Proposte migliorative rispetto a quanto indicato nel Capitolato d'appalto  -  max punti 10;

2. Realizzazione di campagne di informazione e di educazione alimentare rivolte all'utenza  -  max punti 5;

3. Modalità di verifica della soddisfazione dell'utenza  -  max punti 5;

Le offerte saranno corredate, sin dalla presentazione, delle giustificazioni di cui all’art. 87, comma 2  relative alle 
voci di prezzo che concorrono a formare l'importo complessivo posto a base di gara. 



Le offerte anormalmente basse verranno sottoposte a verifica in base a quanto stabilito 
dagli artt. 86 , 87 e 88 del DLgs 163/2006;


L’ Amministrazione comunale sottoporrà a verifica di congruità le offerte in relazione alle 
quali sia i punti relativi al prezzo, sia la somma dei punti relativi agli altri elementi di 
valutazione, saranno entrambi pari o superiori ai quattro quinti dei corrispondenti 
punteggi massimi previsti;


E’ fatta salva la facoltà dell’Amministrazione di valutare la congruità di ogni altra offerta 
che , in base a elementi specifici , appaia anormalmente bassa;


L’Amministrazione richiederà al concorrente le giustificazioni eventualmente necessarie 
in aggiunta a quelle già presentate a corredo dell’offerta, ritenute pertinenti in merito agli 
elementi costitutivi dell’offerta medesima, con particolare riferimento a titolo 
esemplificativo (art. 87 comma 2 DLgs 163/2006 ) a: 
a) economia del metodo di prestazione del servizio; 
b) soluzioni tecniche adottate; 
c) condizioni eccezionalmente favorevoli di cui dispone l’offerente; 
d) originalità del progetto dei servizi offerti; 
e) rispetto delle norme vigenti in tema di sicurezza e costo del lavoro;

L’  Amministrazione  comunale  assegnerà  un  termine  perentorio  entro  cui  le  
imprese  concorrenti  devono  far pervenire le precisazioni e/o giustificazioni, pena 
l’esclusione dalla gara come indicato all’art. 88 del D.Lgs 163/2006.

16. OFFERTE PARZIALI:

Non è possibile partecipare alla gara se non per lo svolgimento integrale del servizio oggetto del presente bando. L'offerta parziale sarà, pertanto, motivo di esclusione. 

17. ELABORATI DI GARA E VISITA DEI LUOGHI:

I documenti relativi all’appalto: Bando di gara, Disciplinare di gara, Capitolato d’Appalto, sono disponibili sul sito internet indicato al punto 1, oppure presso l’Ufficio di Segreteria del Comune nei giorni feriali dalle ore 10,00 alle ore 13,00, previo pagamento del diritto di riproduzione di €  0,13 a foglio. 
Per il rilascio di copia degli atti di gara rivolgersi all'Ufficio Segreteria del Comune di Pescopagano – Rag. Maria Cristina Dragone, con prenotazione telefonica almeno due giorni prima (tel . 0976/500215 dal lunedì al venerdì). Non verranno accolte le richieste di invio di copia degli atti di gara via telefax o a mezzo posta.

Eventuali informazioni inerenti il presente appalto possono essere richieste anche telefonicamente al n.0976/500215.

E' obbligatoria la visita dei luoghi presso cui verrà svolto il servizio, a tal fine occorrerà prenotarsi almeno due giorni prima al numero telefonico su riportato.

18. SCADENZA RICEZIONE OFFERTE:


Le ditte che intendono partecipare alla gara, devono far pervenire la propria offerta, redatta in lingua italiana  e con le modalità previste dall’art. 1 del disciplinare di gara, all’Ufficio Protocollo del Comune di Pescopagano, Piazza della Vittoria – 85020 Pescopagano (PZ) entro e non oltre le ore 12,30 del giorno 07 Ottobre 2008.
Non saranno ammesse alla gara le offerte che perverranno altre il termine fissato. 

19. DATA ORA E LUOGO DI APERTURA DELLE OFFERTE:


L’espletamento della procedura di gara avrà luogo in seduta pubblica presso L’Ufficio del Responsabile del 1° Settore, sede Municipale - Piazza della Vittoria, il giorno 08 Ottobre 2008 alle ore 10,00.

La gara verrà esperita con le modalità previste all’art. 3 del disciplinare di gara.

All’apertura delle buste contenenti l’offerta sono ammessi ad assistere i rappresentanti delle imprese concorrenti.

20. FINANZIAMENTO:


Il servizio sarà finanziato  con mezzi propri di bilancio, con contributo regionale ai sensi 
della LR/B n. 21/1979 e con contributo degli utenti.

21. DURATA OFFERTA:


Le ditte offerenti saranno vincolate alla propria offerta per almeno 180 giorni decorrenti dalla data della gara, trascorsi i quali può svincolarsi mediante comunicazione con lettera raccomandata all’indirizzo di cui al punto 1.

22. ALTRE INFORMAZIONI:

· Il Capitolato di Appalto detta le condizioni minime che i concorrenti sono tenuti a garantire nello svolgimento del servizio.

· Non è ammessa alla gara l’offerta nel caso in cui manchi o risulti sostanzialmente incompleto o irregolare anche uno solo dei documenti richiesti.

· L’omissione o la carenza sostanziale anche di una sola delle dichiarazioni o documentazioni richieste comporta l’esclusione dalla gara.

· Non sono ammesse offerte in aumento sulla base d’asta.

· Non sono ammesse alla gara offerte che rechino abrasioni e/o correzioni nell’indicazione dell’offerta.

· E' previsto l’esclusione dalla gara delle ditte che, nell’anno antecedente la data di pubblicazione del bando di gara, in occasione di precedenti gare d’appalto o contratti con il Comune di Pescopagano, anche relativi a prestazioni di natura e tipologia (servizi, lavori, forniture) diversi dall’oggetto dell’appalto in affidamento, si siano rese colpevoli di negligenze e/o malafede e/o dichiarazioni mendaci, sia nella fase delle trattative che nella fase esecutiva, ovvero nei cui confronti siano stati accertati ritardi addebitabili alle ditte stesse ovvero che si sia provveduto ad adottare atti di revoca o di risoluzione del contratto per inadempimento delle ditte.

· Le autocertificazioni, le certificazioni, i documenti e l’offerta devono essere in lingua italiana o corredati di traduzione giurata; la mancata redazione in lingua italiana comporta l’esclusione dalla gara.

· L’aggiudicazione in sede di gara è provvisoria e diviene definitiva soltanto dopo le opportune verifiche previste dalla legge e l’esecutività del provvedimento di approvazione delle operazioni di gara da adottarsi da parte del funzionario competente.

· L’Amministrazione Comunale si riserva, a suo insindacabile giudizio, di revocare il presene bando ovvero di non procedere all’affidamento del servizio per motivi di pubblico interesse; in tali casi le imprese concorrenti non potranno vantare diritti o pretese né per il fatto di aver presentato offerta né per effetto del mancato affidamento.

· L’Amministrazione Comunale si riserva la facoltà, nel caso di decadenza/revoca dell’aggiudicazione, di aggiudicare l’appalto alla ditta che segue in graduatoria.

· L’Amministrazione Comunale si riserva la facoltà di richiedere agli offerenti di completare o fornire chiarimenti in ordine al contenuto della documentazione prodotta, purché ciò non leda la par condicio tra le ditte offerenti;

· L’Amministrazione Comunale si riserva la facoltà di sospendere, di non aggiudicare o di reindire la gara per motivi d’interesse pubblico;

· Ai sensi del decreto legislativo n. 196/2003 e ss.mm.ii. si informa che i dati forniti dalle imprese saranno trattati esclusivamente per le finalità connesse alla gara e per l’eventuale successiva stipula e gestione dei contratti.

· Responsabile unico del procedimento: rag. Maria Cristina DRAGONE, Responsabile del 1° Settore – tel . 0976/500215.

Pescopagano, lì 17 Settembre 2008
IL RESPONSABILE DEL 1° SETTORE

      (rag. Maria Cristina DRAGONE)

